Classics

Torrada Corrent LF - V
del Nen 9.9 €

Torrada d'alvocat amb llavors de chia i gira-sol, tomaquet
cherry i ou poché, banyada amb oli de coriandre.

Bowl dels Andes 10.9 € NoLe+GFeV

Sorbet d'agai, amb cremos nivol de coco, granola de quinoa,
gerds, arandanos i nibs de cacau.

Paila revolta 12.5 € N -LF

Paila de cremosos ous remenats, tomaquet rostits, gambes
marinades en achiote, ceba adobada vermella, juliana de
patacon, coriandre fresc acompanyat de torrada de massa
mare i sal prieta (cacauet, coriandre, pebre, comi, achiote, all,
farigola)

Torrada picaflor 12.0 € N L

Salmo marinat artesanal, alvocat fresc, mango grillat,
formatge crema a les herbes, ceba vermella adobada, menta,
anet sobre torrada de massa mare, acompanyat d'aji de
tomaquet d'arbre i granola artesana.

Ceviches

Grau Zero 15 € GF - LF

Ceviche equatoria de gamba amb ceba vermella, tomaquet,
blat de moro fregit i coriandre, marinat amb salsa de
tomaquet, llima i suc de taronja.

Paral.lel Nod 15 € GF + L

Ceviche equatoria de gamba amb ceba vermella, tomaquet,
blat de moro fregit i coriandre, marinat amb salsa de
tomaquet, llima i suc de taronja.

Ceviche vega de GF + LF
chocho japones (vega) 8.5 €

Ceviche vega d’edamame, ceba, tomaquet, coriandre llimona,
taronja i salsa de tomaquet .

Specials

Benedictins Equatorials 13 € L
Salmo en lloc de bac6?+3€|Veggie en lloc de baco +1.5€

Ous escaldats amb baco sobre pa brioix, servits amb

la nostra salsa holandesa de la casa i cheddar, acompanyats
per blat de moro rostit i amanida d'espinac i tomaquet.

Chimborazo 14 € GF « LF
Afegeix aji de tomaquet d’arbre +1.5€
Carn metxada mullada amb salsa criolla, acompanyada

d'alvocat ceba, coriandre i llima, servida entre dues patacons
cruixents.

Bikini Manaba 13.0 € N L

Ou escalfats sobre pa de massa mare farcit de formatge llat],
pernil i platan rostit, banyat amb salsa de cacauets, coriandre
fresci cacauet torrats

Els monos 13.9 € J LF

Ou escalfats sobre pa de massa mare farcit de formatge llat],
pernili platan rostit, banyat amb salsa de cacauets, coriandre
fresc i cacauet torrats

Farra Vegana 12.0 € LF

Gofre de yuca i papa servit amb torre de vegetals mixtos,
cebes i alls caramellitzats, acompanyats de ceviche
d'edamame i alvocat amb salsa criolla (ceba, tomaquet,
pebrots), tofu i czurcuma.

Cuicocha Sandwich 13.5 € L

Pollastre marinat amb llet i llima, fregit i servit amb pa brioix
torrat, mantega i salsa sweet achiote acompanyat de moniato
al romanii mel amb maio de coriandre

GF:Sense Gluten L:lactosa LF:Sense Lactosa
V: Vegetaria N: Fruites Seques

Dolc¢

Pancakes de llima o xocolata 10.5 €

L

Demana’l amb gelat +1€

Pancakes amb glacejat de llima i crumble de vainilla o coulis
de xocolata amb crumble de vainilla.

Affogato 5.0 € GF « L

Gelat de vainilla amb topping de xocolata, banyat al nostre cafe
d'especialitat..

Rollo Sangay 11 € NLeV

Rotllet de canyella artesanal cobert de mascarpone vainillat,
mango fresc, i lamines de merenga, granola artesanal i dolg
de llet.

Biscocho pepa d’oro 11,0 € L.V

Torrada francesa de queque de cacau, salsa caramel salat de
coco, crema de mascarpone al cafe, cruixent de grans de cafe,
plaques de xocolata al 70%.

N
\|
Mimoses il.limitades-
Durant 1.5 horas
+12.5€ per persona, que se
suma al preu dels teus

plats d'eleccio

Extra

Cistellade pa 2.5€
Salsa Extra 2€

@latocafebcn



sSucs
Naturals

Es pot demanar amb llet (+1€).
0 llets alternatives: ametlla o civada (+1.5€).

Rio Guayas 6€
Suc revitalitzant de banana,

acai i poma

Tomebamba 6€

Suc antioxidant de gerds, mora,
maduixa i poma.

Pailon del diablo 6€
Suc energeétic de maracuia, mango i pinya.
Los Frailes 6€

Suc vitaminic de remolatxa, mango,
pinya i gingebre.

Quilotoa 6 €

Suc de super aliments de col, espinac,
mangoi poma.

Tortuga bay 6 €

Refrescant suc de melo, mango,
maduixa i poma.

Machangara 6 €

Suc de banana, maduixa i poma.

Llimonada
amb menta 4€

Altres

Aigua 2.0 €
Cervesa 25€
Refresc 23 €

Cafe d’especialitat

Espresso

Doble

Cafe amb llet(M) 23€  Cafe amb llet(L)
Cappuccino (M) 2.4€  Cappuccino (L)
Americano 23 € Mochaccino
Flat White 3 € Macchiato
Shakerato

Shakerato+Baileys

Chai Latte / Match Latte

Iced Latte / Caramel Latte

Infusio andina de fruites seques

Te

Verd, english breakfast, vermell, rooibos, camamilla, menta.
T.cacao - cacau andi amb llet

Cor de Nutella - café, nutella, nata, llet

Coctels

Mimosa Suc de taronja i cava

Gin Tonic Gin, Schweppes i llima

Bloody Mary Tomaquet, vodka, llimona, Lea & Perrins,
tabasco, pebre negra i sal

Pisco Sour Pisco, llima, almivar, angostura,
clara d’'ouy canyella

Michelada Cervesa, llima, tabasco, Lea &
Perrins, Jugo Maggi, sal
Gin Gin Mule Gin, almivar, menta, llima,

ginger beer

Dark N Stormy Rom, llima, ginger beer

Caipirinha de

Maracuyé Cachaga, almivar, llima, maracuia

1.7 €
23 €
3€
3€
3.8 €
3€
3.5 €
6€
3.8 €
3.8 €
5€
27€

6€

8 €
9 €
5€

8 €
8 €

8 €



